
 

  第 1 頁，共 1 頁 

 

大嶼山寶蓮寺天壇大佛開燈、心經簡林、東涌白芒古村 

香港威尼斯 - 大澳水鄉、大澳百年警署 1天攝影遊 
 

出發日期：7月 1日(星期日)(本團名額 50位) 

全 包 價：非會員 HKD298 

會員 HKD278           
 

天壇大佛： 是一座位於香港大嶼山寶蓮寺前木魚峰上的釋迦牟尼佛像，座落於海拔 520米的昂坪。天壇大佛由中

國航天航空工業科學技術諮詢公司設計和製作，佛像坐在 268級的石階上，由 202塊銅片組成（佛身

160塊、蓮花 36塊、雲頭 6塊），高 26.4米，連蓮花座及基座總高約 34米，重 250公噸，坐於 3層

祭壇上，耗資超過 6000萬港元，是世界上第二大的戶外青銅座佛，僅次於台灣高雄市佛光大佛。天壇

大佛於 1990年動工，1993年 12月 29日（農十一月十七日）共用了 3年多的時間，佛家阿彌陀誕辰日

開光。現在是香港著名的旅遊景點之一。 

心經簡林： 位於大嶼山昂坪的心經簡林，是世界最大戶外木刻佛經群。是饒宗頤教授贈送給港人的《摩訶般若波

羅蜜多心經》墨寶，篆刻在 37 根花梨木柱上。木柱採用花梨木，高 8 至 10 米，排列成「∞」形（無

限符號），代表生生不息。而每根木樁的高度和位置，依照大嶼山天然山勢排列，與自然地貌融為一

體；遠遠看去，就像是大佛尊前插上了一炷炷香燭，肅穆莊嚴。 

大澳水鄉： 位處大嶼山西邊的大澳，獨有的高架屋（古老棚屋）建於河涌上，故有「香港威尼斯」之稱，是港人

假日出遊的熱點，這裡是昔日香港「四大漁港」之一。由於大澳位處離島上，遠離煩囂的市區，較少

受到都市化建設的影響，所以仍舊保留早期香港的漁村風貌。大澳風景秀麗盎然，一排排的古老棚屋

建築群，烘托出獨特的漁鄉風情。要數大澳最大的特色，莫過於一間間在河涌興建的棚屋，這些高架

屋印證了大澳曾有一段輝煌的漁業。現在大澳的「棚屋」雖然部分已經人去樓空，但是仍然有不少大

澳老一輩的居民，生活在這些香港獨一無二的房屋，故此，大澳亦被稱為香港的「威尼斯水鄉」。 

東涌 

白芒古村： 

白芒村面對大蠔灣，歷史悠久，相傳該村的原居民是唐朝名將郭子儀的後代，現時卻成為約 20 名長

者的居所，是條非常有歷史價值的小村落。村內保存了不少文化古蹟，如建於 1939 年的更樓，當年

是抵禦土匪和海盜、保護村民的據點，更在二戰時期抵禦日軍的攻擊。該樓樓高約兩層，設計為四平

方正，遊客入內能感受到歷史在這建築物上留下痕跡。更樓的旁邊有一塊兩米高的「試劍石」，本來是

一塊完整的巨石，長年累月的風化使其一分為二，切口筆直平滑，有如被劍劈開一樣；所以村民間流

傳「試劍石」是神仙將軍與大皇爺試劍時，刀鋒一揮所成，所以稱之為試劍石。 
 

行程 

09:00            九龍太子運動場道集合(地鐵 A出口)。 

09:00 – 09:45   乘旅遊車前往東涌白芒古村 

09:45 – 11:15   拍攝白芒古村、試劍石、法定古蹟 - 更樓等 

11:15  -  11:45   乘車前往香港威尼斯 - 大澳水鄉。 

11:45  -  13:30   拍攝香港威尼斯 - 大澳水鄉、拍攝水鄉風情、古老棚屋、漁村風貌、百年警署等。 

13:30 – 14:30   品嚐大澳水鄉風味午餐 

14:30 – 15:15   前往昂坪寶蓮寺。 

15:15 -  17:00   拍攝寶蓮寺萬佛殿、心經簡林 

17:00 - 19:00    拍攝日落、天壇大佛開燈。 

19:00 -  20:15    返回九龍太子運動場道解散。 
                                                    

風味午餐 

魚肚粟米羹、白灼生猛蝦、金牌鹽焗雞、梅子蒸烏頭、菠蘿生炒骨 

紅燒山水豆腐、菜膽素鮑魚、清炒油菜、絲苗白飯 
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